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Abstract

Tarhana is a traditional food to belong cultural characteristics of our country. Combinations of tarhana
indicate differences from region to region as method of production and consumption forms. Maras
tarhana is seperated from similiars with its own characteristics. In producing of tarhana cracked wheat
and yoghurt are used, usually black cumin and oregano are added to give aroma. The process of Maras
tarhana is difficult and is spent long time. In ancient times tarhana is being produced in house. But
nowadays it has become widespread in factory production. However, there are still people whom produce
homemade tarhana. Although some people prefer to buy tarhana as order produce.

The purpose of this study is to determine; Maras Tarhana's supply types and causes as own production,
homemade/order production or factory production among the students studying different departments in
Kahramanmaras Vocational School. For this purpose, literature search were made and quantitative
research methods were used.

The research has been conducted with students of Kahramanmaras Vocational School (n=435) by
applying face to face interview technique. Some of the students say “prefer definitely the
homemade/order procedure” (n=185). This supply form is thought of “Better quality” (%71.2) by them.
Some of them who “prefer definitely the factory production tarhana” (n=33). Purchase from factory is
thought of “Better controlled” by them (%40,5).

The students choose “I prefer definitely produce myself instead of buying factory production tarhana,”
because of “They do not believe that factory production tarhana is hygienic” (%36,8).

The students choose “I prefer definitely produce myself instead of buying homemade production
tarhana,” because of “They do not believe that homemade production tarhana is reliable” (%27,3).

By this research were made current situation analysis of supplying types of Maras Tarhana. Especially
aimed to determine students' perceptions about the products and the factories that produce industrial
tarhana. Factories will be able to change the negative perception about themselves and their products,
and improve on products by determining current perception.

Key words: Maras Tarhanasi, Supply Types, Buying Behavior.
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Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulu Ogrencilerinin
Maras Tarhanasim Tedarik Etme Sekillerinin Belirlenmesi

Uzerine Bir Arastirma
Ozet
Tarhana, iilkemize ait kiiltiirel 6zellikleri tagiyan geleneksel bir gida maddesidir. Bilesimi, iiretim sekli,
tilketim bigimleri yoreden yoreye farklilik gostermektedir. Kahramanmarag ilimize ait Marag tarhanasi
da kendine has ozellikleri ile benzerlerinden ayrilmaktadir. Bugday dévmesi, yogurt karisimindan
hazirlanan ve kekik, ¢orekotu gibi lezzet vericiler ilave edilebilen Marag tarhanasiin iiretimi oldukga
zaman alan ve zor bir siirectir. Eski zamanlarda tarhana evlerde iiretiliyor iken giiniimiizde fabrika
iiretimi tarhana yayginlasmaya baslamistir. Bununla birlikte evlerinde tarhana iiretimini gergeklestiren
sahislar hala bulunmaktadir.
Bu aragtirmanin amaci, Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulu dgrencilerinin Maras tarhanasini, ev
yapimi/siparis usulii veya fabrikadan satin almak suretiyle tedarik sekillerini ve nedenlerini belirlemektir.
Bu amagla literatiir taramasi yapilmis ve nicel aragtirma yontemi kullanilmigtir.
Arastirma Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulunda 6grenim goéren dgrenciler ile (n=435) yiiz yiize
gdriisme teknigi uygulanarak yapilmistir. Ogrencilerden “Kesinlikle ev yapimu siparis usuliinii tercih
ederim” (n=185) diyenlerin ¢ogunlugu bu tedarik seklini “Daha kaliteli” bulmaktadir (%71,2).
“Kesinlikle fabrika iiretimi tarhanayi tercih ederim” diyenlerin ¢ogunlugu (n=33) fabrikadan satin alma
tedarik seklini “Daha kontrollii” bulmaktadir (%40,5). Tarhanay1 “Kesinlikle fabrika {iretimi tarhana
satin almam kendim yaparim” diyenlerin satin almama nedenleri ise fabrikada iiretilen tarhananin
hijyenik olduguna inanmamalaridir (%36,8). Siparis usulii tarhanay1 satin almayip “Satin almam,
kendim yaparim” diyenlerin siparis usuliinii kesinlikle tercih etmeme nedenlerinin baginda ise satin
aldiklar1 tarhananin “Gtivenilir olduguna inanmamalar1” (%27,3) gelmektedir.
Bu arastirmada Maras tarhanasinin tedarik sekilleri ile ilgili mevcut durum analizi yapilmustir. Ozellikle
endiistriyel tarhana iiretimini yapan fabrikalarin ve onlarin iriinleri hakkinda 6grencilerin algilama
sekillerinin belirlenmesi amaglanmaktadir. Mevcut alginin belirlenmesi ile fabrikalar kendileri ve
tirtinleri ile ilgili negatif algiy1 degistirecek ve iyilestirme yapabileceklerdir.

Anahtar kelimeler: Maras tarhanasi, Tedarik Sekilleri, Satin Alma Davranislari.

1. Giris

Geleneksel gidalar; bir iilkenin, kiiltiirel mirast, tarihi, kimligi ve yasam tarziyla bir biitiin olup ayrilmaz
bir pargasidirlar (Loker, 2013). Toplumlarin beslenmesinde dnemi olan ve topluma &zgii kiiltiirlerini
yansitan bazi geleneksel gida maddeleri vardir. Ulkemizde de kiiltiiriimiize, yorelerimize ve damak
zevkimize ait pekmez, bulgur, yogurt ve tarhana gibi beslenme tercihlerimizde 6nemli yer tutan
geleneksel gida maddeleri bulunmaktadir (Giirdas, 2002; Giiler, 1993). Bu gidalarin basinda gelen
tarhana, Tiirkler’ in Orta Asya’da yasadiklar: donemden itibaren sevilerek tiiketilen bir besin maddesidir
(Ozgelik ve Ozdogan, 2008).

Tarhananin Orta Asya’dan gocen Tiirkler ve Mogollar tarafindan Ortadogu, Anadolu, Macaristan ve
Finlandiya gibi bolgelere getirildigi ve yayginlastirildigi kabul edilmektedir (Pirkul, 1990). Kdkeni
Farsca olup “terhuvane” ve “terhime” kelimelerine dayanan tarhana; bugday ile siit veya yogurdun
karigtirtlip hamur haline getirilip kurutulmasiyla meydana gelen c¢orbalik anlaminda kullanilmistir
(Coskun, 2014).

Tarhana kelimesi, Tiirk sozliiklerinde ilk olarak Kipgak ve Misir Memluk Tiirkleri ’ne ait deyisler
arasinda “tarhanah” seklinde yerini almistir. Yine tarhana i¢in Divan-u Liigat-it Tiirk’te, “yazdan kig i¢in
saklanan yogurt” anlaminda “Tar” kelimesi kullanilmistir (Erol, 2010), Tarhana, iiretim teknigi genelde
her yorede ayn1 olmakla birlikte bilesimi; gelenek, gorenek ve beslenme aliskanliklarina, bazen de ilave
edilen gesitli liriinlere gore degisiklik gosterebilmektedir (Y 6riikoglu ve Dayisoylu, 2012). Bilesimindeki
cesitliliklerden dolay: farkli aroma ve lezzette iiretimi yapilan tarhanalar kiiltiir zenginligimize de katki
saglamaktadirlar (Coskun, 2014).

Tarhana genellikle; siit ve bugday iiriinlerinin, bazi sebze ve baharatlar ile karigtirilarak laktik asit ve
alkol fermantasyonuna birakilmasi; akabinde ortaya ¢ikan iiriiniin kurutulup dgiitiilmesi ile elde edilen
bir gida maddesidir (Erbas, 2003).
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Tarhana standardina goére (TS 2282) tarhana; “bugday unu, kirmasi, irmik veya bunlarin karisim ile
yogurt, biber, tuz, sogan, domates ve tat, koku verici, sagliga zararsiz bitkisel maddelerin karigtirilip
yogrulduktan ve fermente edildikten sonra kurutulmasi, 6giitiilmesi ve elenmesiyle elde edilen bir besin
maddesidir” seklinde tanimlanmistir. Ayni standartta tarhanalar un tarhanasi, irmik tarhanasi, goce
tarhanasi ve karigik tarhana olmak iizere 4 gruba ayrilmistir (http://www.tpe.gov.tr/). Bu siniflandirmada
Marag tarhanasi yapim asamasinda, tahil grubundan kabugu ayrilmis bugday yarmasi (gendirme veya
bugday kirmasi) kullanilmasi nedeniyle “Goce Tarhanasi” gurubuna dahil olmaktadir (Giiler ve Konar,
1999).

Ulkemizin bircok yoresine ait tarhana gesidi mevcut olup sadece igerikleri bakimindan degil iiretim
yontemleri itibariyle de aralarinda énemli farkliliklar bulunmaktadir (Ozdemir, 2012). Maras tarhanasi,
bilinen tarhanalardan gerek iiretim sekli ve tiiketim bicimi gerekse yapisi ve lezzeti bakimindan
farkliliklar igermekte olup {iiretim sekillerinin cesitliliginden dolayr farkli tiiketim bigimleri de
gelistirilmistir (Semerci, 2010).

Marag tarhanasinin yapiminda bugday yarmasi (dévme) ve yogurt kullanilmaktadir. Diger tarhanalarin
aksine Maras tarhanasinda yogurt, pisirme agamasinda katilmayip daha sonra karisima ilave edilmektedir
ki; Maras tarhanasinin besin fonksiyonelligi acisindan fonksiyonel 6zellige sahip yoresel bir gida oldugu
da bu noktada belirtilmektedir (Dayisoylu ve ark., 2003). Once bugday dovmesi pisirilir; tarhananin
aroma ve besin degerine katkida bulunan kekik, ¢orek otu gibi baharatlar ve yogurt katilarak karistirilir.
Marag tarhanasinin tiretiminde elde edilen karisim, ¢ig adi verilen yoredeki sazlik ¢ubuklarla dokunmus
hasir sergilere serilerek kurutulur. Bu islemde Maras tarhanasina ayri bir 6zellik katmaktadir
(http://www.tpe.gov.tr/).

Maras tarhanasinin tiiketimi, iiretim siirecinin ilk safhalarindan itibaren baslamaktadir. Oncesinde pismis
dovmeye yag katip “yaglama” olarak, sonrasinda yogurtla karistirilmis haliyle “katma as” seklinde
tilketimi yapilmaktadir. Kurutma amaciyla hasir sergilere serildikten sonra ise “firik” denilen yar1
kurumus haliyle de tiiketilmektedir (Semerci, 2010). Kurutulmus Maras tarhanasi serin ve rutubetsiz
yerde muhafaza edildigi takdirde tiim yil boyunca tadinda veya goriintiistinde herhangi bir degisiklik
olmaksizin tiiketilebilmektedir. Bu sebeple 6zellikle kis aylarinda evlerde oldukea farkl: tiikketim sekilleri
bulunmaktadir (http:/lezzetler.com/). Ornegin; gorba, su veya et suyu ile 1slatilmis olarak, yagda soganla
birlikte ya da sogansiz kizartilarak, sac iizerinde gevretilerek, gerek yemek olarak gerekse de ceviz,
badem i¢i veya taze antepfistigi ile birlikte ¢erez olarak da tiiketilmektedir (Koyuncu ve ark. 2004).
Literatiirde tarhana ile ilgili olarak pek ¢ok ¢alisma mevcuttur. Siyamoglu (1961), Tiirk tarhanalarinin
yapilist ve terkibi iizerinde genel bir aragtirma yapmustir. Pirkul (1988), endiistriyel tarhana iiretimi
iizerine yaptig1 calismada c¢ocuk ve risk altindaki kisilerin protein gereksinimi agisindan ticari
tarhanalarin igerigini incelemistir. ibanoglu ve ark. (1995), tarhananin kabul edilebilirligi ve besin degeri
iizerine fermantasyon kosullarimin etkisini incelemistir. Daglioglu (2000), tarhanay1 geleneksel bir Tiirk
fermente tahil gidasi olarak nitelemis; tarhananin regetesi, liretimi ve kompozisyonu iizerine ¢alismistir.
Dayisoylu ve ark. (2009), Maras tarhanasinin kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklerini incelemigler ve
beslenmedeki fonksiyonel 6nemini ortaya koymuslardir. Funda ve Kivang (2009), yaptiklari ¢alismada
evlerde yapilan ve piyasadan temin edilen tarhana 6rneklerinin mikrobiyolojik ve kimyasal analizlerini
yapmak suretiyle halk saglig1 agisindan degerlendirmede bulunmuslardir.

Ozer (2009), yaptig1 calismada Ege bolgesi ve Maras yoresinde iiretilen tarhanalarin beslenmedeki yeri
ve dnemine deginmistir. Yildirim ve Koyuncu (2009), yaptiklar: ¢alismada Kahramanmaras tarhanasinin
iiretim sekli ve tiiketim cesitliliginden bahsetmislerdir. Yoriikkoglu ve ark. (2012), Maras tarhanasinin
iretim yontemi, farkli tiiketim sekilleri ve bilesiminin yani sira cografi isaret alim siirecinden
bahsetmiglerdir.

Marag tarhanasi liretimi dnceleri, komsularin bir araya gelmesiyle bahgeli ve biiyiik damli evlerde imece
usulii yapilmaktaydi. Zaman i¢inde mekén ve donanim yetersizligi, kentsel niifus artisi, hizli sehirlesme,
kadinin ¢aligma yasaminda yer almasi gibi faktorler nedeniyle tarhana yapimi zorlagmistir. Sonug olarak
aileler tarhana ihtiyaglarin1 fabrikadan satin alarak veya tarhana yapma imkani bulan kisilerden iicret
karsih@ ev yapimy/ siparis usulii iiretilmis tarhana temin etme yoluna gitmislerdir (Ozgelik, 2008;
Coskun, 2014). Tarhana genellikle ev 6lgeginde iiretilen ve ticari olmayan bir {irlin iken (Tangiider,
2014); 1991 yilinda Kahramanmaras’ta ilk tarhana fabrikasinin (www.hasiroglu.com.tr) kurulmasinin
ardindan tiiketiciler endiistriyel boyutta iiretilen tarhanalar da tercih etmeye baslamigtir. Genel olarak
tiretim tekniklerinin ayn1 olmasina karsin, ev yapimi/siparig usulii yapilan Marag tarhanasi ile endiistriyel
olarak ftiretilen Maras Tarhanasi arasinda c¢esitli farkliliklar oldugu disiiniilmektedir. S6z konusu
farkliliklar tiiketicilerin tarhanay: temin etme tercihlerinde de direkt etkili olmaktadirlar. Bu ¢aligma;
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tilketicilerin Marag tarhanasini temin etme (ev yapimi/ siparis usulii veya fabrika imalati) tercihlerini,
nedenleri ile birlikte ortaya koymak amaciyla yapilmistir.

2. Materyal ve Metot

Bu arastirma; 2015 yilinda Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulu &grencilerinin Maras tarhanasini
tedarik etme sekillerini belirlemek amaciyla yapilmistir. Tedarik etme sekilleri “Satin alarak™ (siparis
usulii veya fabrikadan) veya “Kendi yaparak™ olmak iizere iki ¢esit olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Aragtirmada nicel arastirma yontemi kullanilmustir. Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulu’nun 16
boliimiinde egitim goren 435 dgrenciye, yliz yiize goriisme teknigi ile anket uygulamasi yapilmis; elde
edilen verilerin istatistiksel degerlendirilmesinde SPSS 18 paket programi yardimiyla Khi-kare testi ve
tanimlayici istatistiksel analizler uygulanmstir.

3. Bulgular

Ogrencilerin cinsiyet dagilimi

ERKEK
57%

KADIN ERKEK

Sekil 1. Ogrencilerin cinsiyet dagilimi

Arastirmaya katilan Ogrencilerin, %43’ kiz 0Ogrencilerden (N=185), %57’si (N=249) erkek
ogrencilerden olugmaktadir (Sekil 1).

Tablo 1. Ogrencilerin Yas Dagilim:

On Lisans Ogrencisi Yiizde
18’den kii¢iik 11 25
18-24 366 84,1
25-29 43 9,9
30-35 6 1,4
35 ve Ustii 9 2,1
Toplam 435 100,0

Ogrencilerin yaslarina gore frekanslar1 ve yiizdelerine (Tablo 1) bakildiginda 18-24 yas arasinda 366
kisi oldugu goriilmektedir. Tkinci yas yogunlugu ise 25-29 yaslar1 (N=43) arasindadir. Buna iliskin grafik
Sekil 2’de yer almaktadir.
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Sekil 2. Ogrencilerin yas dagilimlari

Kahramanmarags Meslek Yiiksekokulunda okuyan ogrencilerin sadece %32,9’u ise diger illerden
gelmistir; gogunlugu (%67,1) Kahramanmaraslhdir (Tablo 2).

Tablo 1. Ogrencilerin memleket dagilimlari

Memleket Frekans Yiizde
Kahramanmaras 292 67.1
Diger 143 32,9
Toplam 435 100,0

Anket Meslek Yiiksekokulumuzun 16 béliimiinde okuyan &grencilere uygulanmustir. Orneklem
biiyiikliigii belirlenirken her boliimdeki 6grenci sayisi baz alinmis, oranlanmak suretiyle asagidaki sayilar
(Tablo 3) elde edilmistir. Diger diye adlandirilan kisim ise cevap vermemis kisileri gdstermektedir.

Tablo 2. Boliimlere Gore Dagilimlar

Béliim Ad1 Frekans Yiizde
1. Elektrik ve Enerji Boliimii 53 12,2
2. Yonetim ve Organizasyon Boliimii 44 10,2
3. El Sanatlar1 Boliimii 37 8,5
4. Bilgisayar Teknolojileri Boliimii 36 8,3
5. Muhasebe ve Vergi Boliimii 34 7,8
6. Tekstil, Giyim, Ayakkabi ve Deri Boliimii 33 7,6
7. Elektronik ve Otomasyon Boliimii 31 7,1
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8. Biiro Hizmetleri ve Sekreterlik Boliimii 30 6,9
9. Makine ve Metal Teknolojileri Boliimii 24 55
10. Motorlu Araclar ve Ulastirma Teknigi Boliimii 24 55
11. Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri Boliimii 17 3,9
12. Gida isleme Boliimii 16 37
13. Insaat Boliimii 14 3,2
14. Pazarlama ve Reklamcihik Boliimii 14 3,2
15. Finans-Bankacihik ve Sigortaciik Boliimii 12 2,8
16. Tasarim Boliimii 12 2,8
17. Diger 4 0,9
Toplam 435 100,0

Tablo 3’de goriildiigii tizere en gok katilimci oran1 %12,2 ile “Elektrik ve Enerji” boliimiinden %10,2
ile “Yonetim ve Organizasyon” bdliimiinden, %8,5 ile de “El Sanatlar1” béliimiinden olmustur. Bunun
da temel sebebi en yiiksek dgrenci sayilarinin bu boliimlerde bulunmasidir.

Tablo 3. Tedarik sekilleri

TEDARIK SEKIiLLERi KESINLIKLE EDERIM  KESINLIKLE ETMEM
Ev yapimu Siparis usulii 185 66
Fabrika imalati
33 195
Satin almam ailem/biz yapariz
127 111

Tablo 4’e gore tarhanay: tedarik etme sekilleri ile ilgili onermelere 185 kisi “Kesinlikle ev yapimu siparis
usuliinii tercih ederim” diye cevap verirken 127 kisi “Kesinlikle kendinin ya da ailesinin yapmasini”

tercih etmislerdir. Fabrika imalatin1 “Kesinlikle” tercih edenlerin sayist ise 33 ile en son sirada yer
almaktadir.

TEDARIK SEKILLERI

EV YAPIMI
SIPARIS
m— USULU; 185

KESINLIKLE EDERIM YAPIMI : 33
SATIN ALMAM
YAPARIM; 127

SVAZVI
SIPARIS
USULU; 66 FABRIKA
KESINLIKLE ETMEM YAPIMI : 195

SATIN ALMAM
YAPARIM; 111

150

Sekil 3. Tedarik sekilleri
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Yine onermelere “Kesinlikle katilmama” durumunda ise ev yapimi siparig usuliiniin 66 kisi ile en az
tercih edilen oldugu yani ev yapimi siparis usuliiniin 66 kisi disindakilerin tercih etmekte sakinca
gormedikleri gdzlenmektedir. Fabrika imalatini da 195 kisinin ile en ¢ok tercih edilen oldugu yani fabrika
imalatinin yiiksek oranda tercih edilmedigi goriilmektedir. Tiim bu veriler 1s18inda ev yapimu siparis
usuliiniin en ¢ok tercih edilen; fabrika yapiminin ise en az tercih edilen tedarik yontemi oldugu sonucuna
ulagilmistir (Sekil 3).

Nedenleri tek tek inceledigimizde;

EV YAPIMI SiPARIS USULUNU KESINLIKLE TERCIH
EDENLERIN TERCIH NEDENLERI %;

DAMAK ZEVKLERINE DAHA UYGUN

OLMASI T
DAHA HIJYENIK OLMASI
DAHA GUVENILIR OLMASI 67,70%

DAHA KALITELI OLMASI

65,00% 66,00% 67,00% 68,00% 69,00% 70,00% 71,00% 72,00%

Sekil 4. Ev yapimu siparis usuliinii tercih nedenleri

Ev yapimu siparis usuliinii tercih edenler, en gok “Daha kaliteli” oldugunu (%71,2), daha sonra da siras1
ile “Daha hijyenik “(%68), “Daha giivenilir” (%67,7) ve “Daha damak zevkime uygun” (%67,6)
oldugunu diistinmektedirler (Sekil 4).

FABRIKA YAPIMI TARHANAYI KESINLIKLE ALMAYI
TERCIiH EDENLERIN TERCiH NEDENLERI;

50,00%
M 38.50% 40,50%
' (]
33,30% 30,80%

30,00%
20,00%
10,00% . '

0,00%

m Daha kaliteli

B Daha giivenilir
Sekil 5. Fabrika imalatini tercih etme nedenleri

Fabrika imalatini tercih edenlerin nedenleri ise en ¢ok “Daha giivenilir” oldugunu (%40,5), daha sonra
da sirasi ile “Daha kaliteli” (%38,5), “Daha hijyenik” (%33,3) ve “Tadinin daha damak zevkine uygun”
(%30,8) oldugunu diistinmeleridir (Sekil 5).
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SATIN ALMAM YAPARIM DIYENLERIN TERCIiH
NEDENLERIi%

70 63,9
60
50
40
30
20
10

0

DAHA KALITELi OLMASI  DAHA GUVENILIR DAHA HiJYENIK OLMASI TADI DAHA ZEVKIME
OLMASI UYGUN OLMASI

Sekil 6. Satin almam yaparim diyenlerin tercih nedenleri

Satin almam kendim (ailem) yaparim diyenlerin (Sekil 6) dort ana kriterden olusan tercih nedenlerinin
basinda %63,9 ile “Tadinin daha zevkine uygun olmas1” 6nermesi gelmektedir. Bunu %57,3 ile “Daha
giivenilir olmas1” izlemektedir. “Daha hijyenik olmasi1” ise en diisiik ylizdeye sahip olmasina ragmen
%¢46,3 ile oldukga biiyiik bilyiik bir degere sahiptir.

Sekil 7. Ev yapimui siparis usulii satin almama nedenleri

Satin almam kendim (ailem) yaparim diyenlerin siparis usuliinii kesinlikle tercih etmeme nedenlerinin
basinda satin aldiklarinin “Gtivenilir olduguna inanmamalar1” (%27,3) gelmektedir. Ayrica %22,1°1
“Kaliteli olduguna inanmamakta”; “Tadinin damak zevkine uygun olmadigini” diigiinmekte ve “Hijyenik
olduguna inanmamas1” gelmektedir (Sekil 7).
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SATIN ALMAM YAPARIM DIiYENLERIN FABRIKA YAPIMI
KESINLIKLE SATIN ALMAMA NEDENLERI;
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Sekil 8. Fabrika imalatin1 Satin almama nedenleri

Satin almam kendim (ailem) yaparim fabrika imalatini almama nedenleri incelendiginde %36,8 ile
“Hijyenik” olmadigini, %36,4, “Tadinin damak zevklerine uygun” olmadigini, %35’ “Giivenilir”
olmadigimt ve %33,5’1 “Kaliteli” olmadigini diisiinmekte; bu ylizden de kendinin ya da ailesinin
yapmasini tercih etmektedirler (Sekil 8).

"KESINLIKLE SATIN ALMAM YAPARIM"
DIYENLERIN TERCiH ETMEME NEDENLERI

= EV YAPIMI/SIPARIS
USULU

Sekil 9. Satin almam kendim (ailem) yaparim diyenlerin satin almaya bakis agilarinin kiyaslanmasi
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Sekil 9’a gore satin almam kendim (ailem) yaparim diyenlerin ev yapimi/siparis usulii ve fabrika
imalatina bakis acilari; hijyen, giivenilirlik, kalite ve damak zevki uyumu agisindan kiyaslandiginda; ev
yapimi/siparis usuliiniin fabrika imalatindan daha fazla tercih edildigi goriilmektedir.

4.  SONUC ve ONERILER

Bu caligmanin amaci Kahramanmaras Meslek Yiiksekokulu 6grencilerinin tarhana tedariki ile ilgili
davraniglarini ve bu davramiglarin  nedenlerini acgiklamaktadir. Yapilan analizler sonucunda
Kahramanmarag Meslek Yiiksekokulu dgrencilerinin tarhana tedariki ile tedarik sekillerinin nedenleri
arasinda anlamli bir iliski oldugu goriilmiistiir (p<0,05).

Kahramanmarag’ta gecmisten beri evlerde tarhana yapimi oldukca yaygindi ve baska tiirlii tedarik etme
imkani bulunmamaktaydi. Zamanla mekan, donanim, zaman vs. gibi sartlarin degigmesiyle insanlar
tarhana tedarikinde; ev yapimi/siparis usulinden ve fabrika imalatindan satin alma seklinde yeni
yonelimler sergilemeye basladilar (%42,7).

Geleneklerine ve adetlerine bagli Kahramanmaraglilar, bu degisime tereddiitle yaklagsmakta; %58,3 gibi
biiyiik bir oran degisime direnerek hala kendi evinde iiretim yapmaya devam etmektedir. Digerleri ise
tanidiklar1 ve giivendikleri yerlere ev yapimi/siparis usulii yaptirmay: daha kolay kabullenirken, fabrika
imalati tarhanay1 daha zor kabullenmislerdir. Bunun sebepleri; fabrika imalat1 tiiketicilerinin kendi
yaptiklar1 ya da yaptirdiklarinin digindaki tarhana {retimlerine giivenmemeleri (%35), hijyenik
bulmamalar1 (%36,8), kaliteli (%33,5) ve damak tadina uygun olduguna (%36,4) inanmamalaridir (Sekil
9).

Tim bu bulgular 15181nda Kahramanmarag’ta yasayan 6grencilerin dzellikle de fabrika imalatina olan
bakis acilarimin daha ¢ok negatif yonde oldugu sdylenebilir. Bu noktada tarhana fabrikalarinin
yoneticilerine biiyiik gorev diigmekte; mevcut olan 6zellikle de hijyen, giivenilirlik ve kalite ile ilgili
negatif algilar1 degistirmeleri sadece onlarin gayreti ile miimkiin goriinmektedir. Bu amacla; 6ncelikle
kendi imalatlari, kullandiklari malzemeler ve imalathaneleri hakkinda daha fazla ve daha detayli tanitim
yaparak halkin bilinglenmesini saglamalar1 gerekmektedir. Buna ek olarak da iirettikleri tarhananin
tadinin, halkin damak zevkine uygun olmasini saglamak amaciyla arastirmalar yapilmali, istenilen tadin
ne oldugu belirlenerek ona uygun iiretim yapmalidirlar.

Bu ¢alisma Kahramanmarag’ta faaliyet gdsteren tarhana fabrikalarinin ve endiistriyel tarhana iiretiminin
nasil algilandigina dair rehberlik niteligi tasimaktadir. Ancak bu ¢alisma sadece Kahramanmaras Meslek
Yiiksekokulu 6grencileri ile yapildigindan tiim Kahramanmaraslilara mal edilmesi miimkiin degildir ve
daha detayli sonuglar i¢cin Kahramanmarag genelinde daha fazla ¢caligmanin yapilmasi uygun olacaktir.
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