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Abstract

Watermelon, it is known as the symbol of Diyarbakir province and is identified as a specific vegetable.
It is not only the symbol of the city, but also has an important position in cultural and the economic life
of the region. In the study, it is aimed to introduce the genotypes of Diyarbakir watermelon and the
growing of pit method that is specific to Diyarbakir watermelon.

There are 5 different types of watermelon known as Diyarbakir watermelon which are described and
explained from past to present. These types are; Beyaz Kis, Kara Kis, Pembe, Ferik Pasa and Surme
genotypes. Today, Surme is the only type that is cultivated among these types. The watermelon known
as Diyarbakir watermelon is Surme type and its growing is still being done. The most important
characteristics of this type are its delicious and large size. Watermelons of 60-75 kg in the past seem to
have lost their originality today. It is no longer possible to find other types of watermelon expect Surme
type. It has been observed that the cultivation of this type, which the festivals are organised as the name
of Watermelon, has been decreasing day by day. And largeness and the delicious are the most important
characteristics of Diyarbakir watermelon due to the special growing method. This method of growing is
called "pit growing method". However, this method can not be used today.

With this study, it is aimed to introduce the Diyarbakir watermelon types with their basic characteristics
and to draw attention to the re-growing of these types that have been disappearing. Thus, it is thought
that the growing method of Diyarbakir watermelon will help to carry the watermelon cultivation again
and apply it. It is also expected to provide solutions to the problems of growers and other watermelon
cultivation.
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Geleneksel Diyarbakir Kuyu Karpuzculugu

Ozet

Karpuz, Diyarbakir’a 6zgii bir sebze olarak anilmakta ve ilin sembolii olarak 6zdeslesmis durumdadir.
Sehrin sembolii olmanin &tesinde yorenin kiiltiirii ve ekonomik hayatinda énemli bir konuma sahiptir.
Caligmada, Diyarbakir karpuzu olarak anilan genotiplerin ve Diyarbakir karpuzuna 6zgii kuyu karpuzu
yetistiriciliginin tanitilmasi amaglanmistir.

Ilde Diyarbakir karpuzu olarak gegmisten giiniimiize kadar anlatilan ve bilinen 5 farkli karpuz tipi
bulunmaktadir. Bu tipler; Beyaz Kis, Kara Kis, Pembe, Ferik Pasa ve Siirme tipleridir. Bu tiplerden
yetistiriciligi yapilan sadece Siirme tipidir ve giiniimiizde, “Diyarbakir karpuzu” olarak bilinmektedir
Stirme karpuzunun en 6nemli 6zelligi; iriligi ve lezzetli olugudur. Gegmiste 60-75 kg’lik gelen karpuzlar
bugiin eski 6zelligini yitirmis goriinmektedir. Stirme tipi disinda diger karpuz tiplerini bulmak artik
miimkiin gériinmemektedir. Adina karpuz festivalleri diizenlenen Siirme tipinin yetistiriciliginin her
gecen giin azaldig1 gozlemlenmistir. Ayrica, Diyarbakir karpuzunu iri ve lezzetli olusunun en 6nemli
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nedeni ise yetistirme yontemi oldugu bilinmektedir. Bu yetistirme yontemine ise “kuyu karpuzculugu”
olarak isimlendirilmektedir. Ancak bu yontem bugiin kullanilmamaktadir.

Yapilan bu ¢aliyma ile Diyarbakir karpuz tiplerini temel dzellikleri ile tanitmak ve kaybolmaya yiiz
tutmus bu tiplerin tekrar yetistiriciliginin yapilmasina dikkat ¢ekilmek istenmistir. Boylece Diyarbakir
karpuzuna ait yetistirme yontemi olan kuyu karpuz yetistiriciligini tekrar giindeme tasimak ve
uygulanmasina yardimci olacagi diisiiniilmektedir. Ayrica, ¢iftcilere ve diger karpuz yetistiriciligindeki
sorunlara ¢6ziim sunacagi beklenmektedir.

Anahtar Kelimeler: Diyarbakir, Kuyu Karpuzculugu, Yetistiricilik, Stirme

GiRiS

Orijini ve Tarihcesi

Karpuz, Cucurbitaceae familyasinin Citrullus cinsine bagli tek yillik bir kiiltiir bitkisi olup gen merkezi
Afrika’dir (Decoteau, 2000). Karpuzun ne zaman kiiltiire alindig1 tam olarak bilinmemekle birlikte, en
az 4000 yil oncesine dayandirilmaktadir (Sauer, 1993; Van Wyk ve Gericke 2000). Karpuz kiiltiiriine
iliskin en eski bulgular, tarih 6ncesi devirlere ait olup, eski Misir resimlerinden elde edilmistir. ilk olarak
Misir ve Hindistan’da baslayan kiiltiirii, daha sonra tiim diinyada yayilmistir. Kiiltiir ¢esitlerinin Misir ve
Suriye tizerinden Anadolu’ya ve buradan da 15. yiizyildan itibaren Avrupa’ya yayildig1 bildirilmektedir
(Kiitevin ve Tiirkes, 1985; Ekinci, 1972). Amerika’ya ise Avrupali koloniler vasitastyla gotiiriildiigiine
inanilmaktadir. Bugiin ise; Rusya’nin iliman bélgeleri ile Cin ve Japonya’ya kadar yayilmis olan, oldukga
onemli bir sebze tiiriidiir (Mohr, 1986).

Diyarbakir Karpuzu’nun tarihgesi ile ilgili olarak detayl bilgiler bulunmamakla birlikte, s6yle bir olay
anlatilir: “Lokman hekim, dliime derman bulmak icin yollara diiser. Bu yolculugunda Diyarbakir’a da
ugrar. Urfa kapisindan iceri girer ve zerzevatgilar meydanina gelir. Orada gérdiigii, uzun, iri patlicanlar
dikkatini ¢eker (Bu patlicanlar, giiniimiizde “Seyhkent” olarak bilinen yéresel ¢esittir). Hayret ederek;
“Bu patlicanlart yiyorlar da nasil hasta olmuyorlar” der. Biraz daha yiiriiyiip de iist iiste yigili iri
karpuzlar: goriince: “Yemekten sonra bu karpuziardan bol bol yiyorlar, hastalanmayislarimin sebebi
budur” demis” (Beysanoglu, 1972).

Cucurbitaceae familyasinin tropik ve subtropik bolgelerde yaygm, 90 cinsi ve 700 kadar tiirli vardir
(Yaltirik ve Efe, 1989). Ulkemizde ise, 3 cins ve $ tiirii dogal yayilis gosterir (Se¢men ve ark. 2000).
Cognfaux ve Harms ile Shimotsuma, Citrullus cinsine ait asagidaki bes karpuz tiiriiniin bulundugunu
bildirmislerdir (Mohr, 1986):

Citrullus lanatus (Thunb.) Matsuma and Nakai

Citrullus colocynthis (L) Schrad

Citrullus ecirrhosus Cogn.

Citrullus naudinianus (Sond.) Hook

Citrullus fistulosus

Citrullus lanatus (Thunb.) Matsum and Nakai, orijini Giiney Afrika olan tek yillik bir bitkidir.
Ulkemizde &zellikle I¢ Bati, Giiney ve Giineydogu Anadolu’da kiiltiirii yapilmaktadir (Se¢gmen ve ark.
2000). Bu tiiriin iki alttiirii bulunmaktadir; ~ “ssp. lanatus”ve “ssp. vulgaris”. Bu tiir, biiyiik ve derin
olarak boliinmiis 3 veya 5 loblu ya da lobsuz yapraklara sahiptir. Cigekleri, agik sar1 renkli ve genellikle
monoiktir. Bazi eski ¢esitlerde andromonoik ¢icek yapisina rastlamak da miimkiindiir. Cigek yapisindan
dolay1 yabanci tozlanir ve tozlanma arilarla gergeklesir. Meyve biiyiikliigi, orta iri (3-5 kg) ile iri (15-20
kg) arasinda degisir. Son yillarda, sera yetistiriciligine elverisli, meyveleri 0.5-1.0 kg agwrliginda olan
cesitler gelistirilmistir. Meyvelerinde su igerigi yiiksek olup, et rengi kirmizi, sar1, pembe ve yesil olabilir.
Tohumlar1 oval veya uzundur. Tohum rengi beyazdan kahverengi—siyaha kadar farkli tonlarda olabilir.
Tohum irilikleri de cesitlere gore farklilik gostermektedir. Uretimi yapilan gesitlerin dahil oldugu bu
tiiriin kromozom sayisi, 2n=22"dir.

Besin Icerigi

Karpuz istah agic1 ve serinletici bir yaz sebzesidir. Iginde bulunan bol su ile bu gorevi yerine getirir. Bu
yiizden eski devirlerden beri sevilerek tiiketilen bir sebze olmustur. Oldukea yiiksek oranda seker igerir.
Anadolu karpuzlari, Orta Asya, Hindistan ve Iran karpuzlari karsisinda daha az tatli olmalarma ragmen,
yine de %5-8 arasinda seker oranma sahiptir. Sekerin biiyiikk ¢ogunlugu glikoz formundadir. Bu
bakimindan seker kana ¢abuk karisir. Yaptigimiz ¢alismalarda, Diyarbakir karpuzundaki seker orani ise
%8-10’dur. Karpuzda A, B1 By, Bg, B12 vitaminleri yaninda 6nemli miktarda C vitamini vardir. Karpuzun
100 graminda, B vitamini 0.006-0.05 g, C vitamini 0.7-7.0 mg civarinda bulunur. Ayrica, 0.5 g protein,
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0.002 g yag igerir. Madensel maddelerin miktar1 fazla yiiksek degildir (Giinay, 1992).

Karpuz daha ¢ok taze olarak yenir. Bununla beraber bazi Orta Asya iilkelerinde suyundan bira ve sarap
yapilir. Ulkemizde ve diger bazi iilkelerde, kabuklarindan veya meyve etinden tursu ve regel yapilir.
Kiigiik meyveleri ve yapraklari pisirilerek yenir. Halk arasinda, goz agrilarinda, mide rahatsizliklarinda,
solucan diisiirmede, balgam soktiirmede, agiz kokusunun giderilmesinde ve bas agrisina karsi karpuzdan
yararlanilir. Ayrica karpuz tohumlar1 kullanilarak hazirlanan bir karigim kozmetikte kullanilmaktadir.
Act olan yabani bir formu ilag olarak kullanilmaktadir (Giinay, 1992; Sauer, 1993; Van Wyk ve Gericke
2000).

Karpuzun Ekonomik Onemi

Bitkisel iiretimde sebzeler ekili alan ve tiretim miktar1 bakimindan 6nemli bir konuma sahiptir. Sebzeler
icerisinde ise meyvesi yenilen sebzeler yani domates, karpuz, kavun, biber ve patlican gibi sebzelerin
iiretim degerleri yiiksek boyutlardadir. Tiirkiye’de 2017 verilerine gore (Cizelge 1), sebze ekim alam
7.982.650 da olup, ayni yil i¢erisindeki toplam sebze iiretimi ise 28.572.251 tondur. Sebze iiretimi iginde
karpuz iiretimi ise kiiglimsenemeyecek boyuttadir (Anonim,2019).

Karpuz yetistiriciligi 2017 verilerine gore, 904.884 da’lik alanda yapilmakta ve 4.011.313 ton civarinda
karpuz tiretimi gerceklesmektedir.

Tirkiye’de karpuz, sebze iiretimi igerisinde gerek ekim alanlar1 gerekse de iiretim bakimindan
domatesten sonra ikinci sirada yer almakta ve hemen hemen tiim illerimizde iretimi yapilmaktadir.
Yillara gore degismekle birlikte lilkemizde toplam sebze iiretiminin %15-20" i karpuz olusturmaktadir
(Anonim, 2019).

Ulkemizdeki karpuz iiretiminde; Adana, Antalya, izmir, Diyarbakir, Sanlurfa ve Mardin illeri ilk
siralarda yer almaktadir (Cizelge 2). Ilk 3 ilde ortiialt1 tariminda da karpuz iiretiminin yapildig1 dikkate
alinirsa Diyarbakir ilinin karpuz iiretim miktar1 kiigimsenemeyecek boyuttadir. Diyarbakir ilinin
karpuzla 6zdeslesmesi ve gegmisten beri karpuz iiretiminin yapildigi dikkate alinirsa karpuzun bu il i¢in
6zel bir 6neme sahip oldugu goriilecektir.

Cizelge 1. Tiirkiye’de bazi sebzelerin tiretim miktar1 (ton)
Yillar Domates Karpuz Sogan(kuru) Hiyar Kavun
2015 12 615000 | 3918558 1879 189 1882 636 1719 620
2016 12 600 000 | 3928 892 2120581 1811 681 1 854 356
2017 12 750 000 | 4011313 2175911 1827782 1813422
Anonim, 2019

Cizelge 2. Karpuz iiretiminin yogun oldugu iller
i1 Adr Ekilen | Uretim
Alan(da) | (ton)
Adana 120.206 | 831.684
Antalya 81.613 | 487.794
Izmir 43.239 | 196.544
Diyarbakir | 43.382 | 163.218
Sanhurfa 37.856 | 130.957
Mardin 31.405 93.139
Anonim, 2019

DIYARBAKIR’ DA KARPUZ URETIMI

Karpuzu ile {inlii ilimiz Diyarbakir’da bitkisel {iretimde karpuz énemli bir konuma sahiptir. Ilin tarimsal
ozellikleri dikkate alindiginda gerek ekili alan ve gerekse de iiriin yelpazesi olduk¢a genistir. Diyarbakir
ilinde ilgeler bazinda sebze iiretimi Cizelge 3’ te verilmistir. Ilde Kavun, Karpuz, Domates ve Biber
tarimi agirlikli yapilmaktadir. Bu sebzelerin tiretimi 6zellikle Merkez, Bismil, Cmar, Ergani, Silvan,
Cermik ve Ciingiis’te yogunlasmaktadir.

Karpuz yetistiriciligi Diyarbakir’da oldukg¢a énemli bir konuma sahiptir. Uretim ve ekili alan bakimmdan
da sebzeler igerisinde Oncii bir tiir olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
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Karpuz gergekten de ilin tarimsal yapisinda ve kiiltiiriinde ayr1 bir dneme sahiptir. Bu durum yillardir
geleneksel olarak siirdiiriilen karpuz yarigmasi ve festivalleri ile giincelligini korumustur. Diyarbakir’da,
163.218 ton karpuz iiretimi yapilmaktadir (Cizelge 4). Bu iiretimin 6nemli bir kismini ticari gesitler
olustururken yerli tiplerden ise basta Stirme tipi olmak {izere yerli tipler olusturmaktadir. Diyarbakir i¢in
karpuzun ekonomik ve kiiltiirel boyutu, yillardan beri nemini korumustur.

Uzun yillardan beri diizenlenen “Karpuz Festivali”, hala biiyiik ilgi gérmektedir. Bu festivalde, karpuz
iireticileri yetistirdikleri karpuzlar1 sergilerler ve biiyiikliik esasina gore siralamaya girenlere 6diil verilir.
Bu karpuzlar, daha ¢ok Dicle Nehri kiyisinda bulunan kdylerin bostanlarinda yetistirilir.

Cizelge 3. Diyarbakir’ da bazi sebzelerin Ilgelerdeki iiretimi

ilce Ad1 Domates Hiyar Biber Kavun Karpuz
o S Gt S G S G i
(da) (da) (da) (da) (da)
Bismil 1550 8.025| 627 2.348 960/ 1.205| 1.500| 3.000| 4.750| 19.000
Cermik 800| 4.046| 677 2.436| 1.370| 2.740 900| 2.340| 1.500| 4.500
Cinar 1.500f 5.543| 1.450 3.625 1.380| 2.680| 3.000|10.500| 13.500| 67.500
Ciingiis 3.700 7.272| 1.207, 2.654, 400/ 500 - - - -
Dicle 460/ 1.360| 200| 600/ 925/ 1.850| 2.429| 3.886 212 466
Egil 88 408 48| 279 14 17| 1.000{ 2.790, 1.800, 5.859
Ergani 9.035| 28.012| 952| 1.368| 2.400| 3.320, 3.601| 9.009, 11.000 31.900
Hani 1.310f 2.969| 650 1.300 190, 279 600/ 960 800/ 2.400
Hazro 645 1631 265 538 270, 392 1.250, 2.000 800/ 2.400
Kocakoy 360 1.008| 110, 220, 400/ 459 400/ 920 420/ 1.260
Kulp 3.350| 8.192| 250/ 338 2.400| 2.430 400/ 600 750, 2.438
Lice 2480 4.908| 820/ 1.640| 1.480| 1.357 950| 1.900| 1.000| 2.500
Silvan 410 1161 333, 833 925/ 1.367 600, 1.470/ 2500 8.175
Baglar 20 75 10 25 10 16 100/ 250 100 320
Kayapmar | 1400 4.248 1.300| 3.900| 1.500| 3.000 3.400/10.200| 3.000/ 9.000
Sur 225/ 1.406| 107/ 980 200/ 400 1000 2.750, 1.000, 4.500
Yenisehir 1.210 4.388| 310/ 1.025] 280/ 420 150, 450 250/ 1.000
Anonim, 2019

Dicle nehri kenarinda cakilh, kumlu arazilerde kendine 06zgii yontemlerle yapilan karpuz
yetistiriciliginin, yore halkinin ekonomik, sosyal ve kiiltiirel yagantisinda 6nemli bir yeri bulunmaktadir.
Birgok cift¢i gecimini karpuzdan saglamaktadir. Karpuz yetistiriciliginde kullanilan giivercin giibresini
temin etmek i¢in, yorede ‘‘Boranhane’’ denilen ve i¢inde sadece giivercin yetistirilen kerpi¢ odaciklar
giiniimiizde hala kullanilmaktadir. Sadece karpuz tarlalarmnda bulunan ve “Hiille” diye adlandirilan
golgelikler de, tarimsal bir gelenek halini almistir. Diyarbakir karpuzu diinyaca iinlii ender tarmm
iirtinlerimizden birisidir. Her {iriiniimiiz de oldugu gibi Diyarbakir karpuzunun da kendine has 6zellikleri
vardrr. Tk gdze garpan 6zelligi iriligidir, ikinci 6zelligi ise lezzetli olusudur. Kumsal arazide yetisen
karpuzlarin i¢ine kiigiik bir ¢ocuk sigabilir. Diyarbakir karpuzu olarak 5 tip karpuz yetistirilir. Bunlar;
Pembe, Siirme, Ferik Pasa, Beyaz Kis ve Karakig’tir.  Ancak gliniimiizde sadece “Siirme” tipinin
yetistiriciligi yapilmakta olup diger tipler artik yetistirilemez olmus hatta yok olma tehlikesiyle kars1
kargiyadir. Yoremizde her ne kadar bu karpuzlar cesit olarak bilinse de bunlar aslinda tescilli gesit
olmayip “populasyon” niteligindedir. Fakat ifade kolaylig1 agisindan gesit olarak anilmaktadir. Siirme
¢esidi “Stirme hirsiz1” adiyla da anilmaktadir. Her ne kadar meyvenin agirlig1 diigmiigse de gliniimiizde
yetistiriciligi yapilan tek cesit olarak géze carpmaktadir (Resiml.).
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Resim 1. Diyarbakir Karpuzu Siirme Cesidine Ait Meyveler (i¢ ve dig goriiniis)

Cizelge 4. Diyarbakir ili Segilmis Uriinlerde Toplam Sebze Uretim Degerleri

PRUNLER | Ekilis Alant | Uretim
(da) (tom)
DOMATES 28.543| 84.652
PATLICAN 7.106| 17.438
KABAK 300 440
BAMYA 105 49
HIYAR 9.316] 24.109
BIBER 15.104| 22432
T.SOGAN 1.542 1.433
KAVUN 21.280| 53.025
KARPUZ 43.382] 163.218

Anonim, 2019

DiYARBAKIR KARPUZU YETISTIiRICILiGi

Diyarbakir karpuzu, gerek kendine 6zgii yetistirme teknigi ve gerekse tadi ve iriligi ile eskiden beri
kendinden soz ettirmektedir. Onceki yillarda yetistiriciligi oldukga yaygmn bir durumdayken, zaman
iceresinde Diyarbakir Karpuzu olarak bilinen “Siirme”, “Pembe”, “Beyazkis”, “Karakis” ve “Ferik Paga”
gesitleri kaybolmaya yiiz tutmustur (Besirli, 1991). Bu c¢esitlerden sadece “Siirme”, “Beyazkis”,
“Karakis” ve “Pembe” gesitlerine ait bir miktar tohum bulunabilmistir. Yillardir ihmal edilen ve adeta
yok olmaya birakilan Diyarbakir karpuzu, eski 6zelliklerini de yitirmeye baslamistir. Eskiden yapilan
“kuyu karpuzculugu” yontemi de bugiin artik uygulanmamaktadir. Onceleri 70-80 kg gelen karpuzlar bu
giin en fazla 40-45 kg gelebilmektedir. Cesitler ve yetistirme yontemleriyle birlikte erozyona ugrayan
Diyarbakir karpuzu, ayni zamanda yetistirme alani ve yetistirici bakimindan da yok olmaya birakilmistir.
Giderek azalan Diyarbakir karpuz yetistiriciligi ne yazik ki yerini biiyiik 6l¢iide digardan getirilen hibrit
gesitlere birakmistir (Piring, 2004).

Karpuzlar zamani geldiginde dogrudan dogruya hazirlanan yerlere ekilmek suretiyle {i¢ sekilde yetistirilir
(Seniz ve ark. 1995; Giinay, 1992; Besirli, 1991; Ekinci, 1972).

1. Sira (Cizgi) Usulii

Ekim mevsimi geldiginde ¢esidin gelisme kuvveti ve topragin karakterine gore genellikle 1.5-2 metre ara
ile pullukla 5-6 cm derinlikteki ¢izgiler (karik) ag¢ilir. Bu ¢izgiler iceresine hemen hemen ayni mesafe
tizerinden ekim yapilir. Ekimde her ekim yerinde ileride seyreltilmek tizere 3-4 adet tohum atilir ve

106 | Page
www.iiste.org



International Journal of Scientific and Technological Research www.iiste.org
ISSN 2422-8702 (Online), DOI: 10.7176/JSTR/5-12-11
Py
Vol.5, No.12, 2019
o>, No-12, NS

tohumlarin iriliklerine goére 3-5 cm derinlikte kalacak sekilde lizerleri miimkiinse giibreli toprakla
kapatilir ve hafifge bastirilir. Tohumlarda ¢imlenme oraninin yiiksek olmasi igin topragm tavinda olmasi
gerekir.

2. Ocak Usulii

Cizgi usuliindeki 6lgiiler dahilinde yaklasik 40-50 cm ¢apinda ve 15-20 cm derinliginde agilan ¢ukurlarin
diplerine 5-10 cm kalinliginda giibreli toprakla yataklik konarak tohumlar bunun iizerine ekilir ve tizerleri
4-5 cm derinlikte kalacak sekilde kapatilir ve hafifce bastirilir. Bazen de agilan bu ¢ukurlara daha 6nce
baska yerlerde ¢cimlendirilmis fideler dikilerek yetistiricilik yapilir.

3. Kuyu Karpuzculugu

Bu metot, Dicle Nehri kiyilarinda ¢akillt ve milli topraklar iizerinde diinyaca meshur iri Diyarbakir
karpuzunun yetistirildigi metottur (Resim 2.). Bu metot Dicle nehri kiyilarinda ¢akilh ve milli topraklar
iizerine diinyaca meshur iri Diyarbakir karpuzunun yetistirildigi bir metottur. Ayrica Diyarbakir ve
yoresinde goriilen kuru tarim seklinde yapilan karpuz yetistiriciligi de vardir. Bu tarz yetistirilen karpuza
Beji denir. Sulama yapilmaksizin yapilan karpuz yetistiriciligidir. Ancak erkencilik saglamak, homojen
iiretim yapmak ve fide ile yetigtirmenin diger avantajlarmdan dolay1 karpuz yetistiriciligi artik fideden
yapilmaktadir. Fideliklerde yetisen fideler; 1-1,5 ay sonra fideliklerden sokiiliip araziye aktarilarak asil
yerlerinde yetistirilmektedir.

Resim 2. Diyarbakir’da Kuyu Karpuzu Yetistiriciliginde
Kuyularin Hazirlanmasi

Kuyularin agilmasi i¢in bahar aylarinin sonuna kadar Dicle nehrinin ¢ekilmesi beklenir.

Nehir yetirince ¢ekildikten sonra genellikle 15 —30 Nisan tarihleri arasinda kuyu agmak {izere Dicle
kenarma inilir. Giiniimiizde birim alandan kazanmak amaglanmis olmali ki kuyularin boyutlar
kiigiiltiilmiistiir.

Kuyular, kuyu uzunlugu 150 cm kuyu genisligi ve derinligi 40-60 cm olacak sekilde hazirlanmaktadir.
Iki kuyu aras1 da 50 cm iki kuyu siras1 arasinda ise 2 m mesafe birakilmaktadir. Kuyularin derinligi her
ne kadar 40-60 cm arasinda degisiyorsa da derinlikte amag su seviyesine ulagmaktir (Resim 3.).
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Giibreleme

Diyarbakir karpuz yetistiriciliginde, yetistirme yontemi kadar kullanilan giibre ve giibrenin uygulama
sekli de olduk¢a 6nemlidir. Karpuza tad, lezzet ve biiylikligii saglayan en 6nemli faktoriin giibre oldugu
sOylenebilir.

Karpuzlara verilecek koyun giibresi ve giivercin giibresi kum ile karistirilip har¢ haline getirilerek
verilmektedir. Yorede genel uygulama olarak; kuyu basmna; 6 — 8 kg. giivercin giibresi ve 20 — 25 kg.
koyun giibresi ve kum kullanilmaktadir. Yapilan ¢aligmalar gdsteriyor ki karpuz bitkisine ne kadar ¢ok
giivercin giibresi verilirse karpuz meyvesi o derecede tath ve lezzetli olmaktadir. Ancak giivercin giibresi
maliyeti artiran en biiyiik unsurlardan biri oldugundan dolayi iireticiler bu miktar1 artiramadiklari i¢in
birgogu kuyu basmna 6 kg’ 1n da altinda giivercin giibresi vermektedir.

2. Giibrenin Verilis Sekli

Ik giibreleme fide dikiminden iki giin sonra yapilmaktadir. Bu ilk giibrelemede her bir kuyu basina
hazirlanan hargtan yaklagik 2 kilogram giibre verilmektedir. Giibre karisimi, su ile kokiin temas ettigi
bolgeye birakilarak suda ¢oziinen organik maddeden bitkinin kolayca faydalanmasi saglanmaktadir. Bu
ilk verilen giibreye “avu¢” adi verilmektedir. Birinci giibrelemeden 10 giin sonra ikinci giibreleme
yapiltyor. Bu 10 giin siiresince kuyu i¢inde bulunup da kok ile temas halinde olan su ¢ekilmistir. Suya
ulagincaya kadar tekrar kazim yapilir ve gikarilan kumlar bitkinin kok bdlgesindeki daha &nce verilmis
olan giibrenin iizerine birakilir. Bu kazim esnasinda suya ulagsmis halde bulunan karpuz kokleri de agiga
¢ikarilmug olur. Tkinci giibre bu koklerin iizerine verilerek kokiin siirekli olarak su ve giibre ile temas
halinde olmasi saglanmaktadir. Tabanda bulunan su ne kadar gekilirse kokler de beraberinde o kadar
derine inmektedir. fkinci giibrelemede pratik olarak on alt1 kilogramlik tenekelerle her bir kuyu basma
birer teneke giibre verilmektedir.

Bu giibrelemede de daha 6nce hazirlanmis bulunan har¢ kullanilmaktadir. Bu giibrelemeye “ilk taam”
ad1 verilmektedir. Ugiincii giibrelemenin zamami bitkinin gelisimine bakilarak tayin edilmektedir. Eger
bitki ¢abuk gelisip kendini toparlamigsa ikinci giibrelemede 12 — 15 giin sonra ii¢iincii giibreleme
yapilmaktadir. Eger bitkilerin geligimi iyi degilse gelisimlerini tamamlamalar1 beklenerek {igiincii giibre,
ikinci giibrelemeden 20 — 25 giin sonra verilmektedir. Gecikme istenmeyen bir durum olup bu sartlarda
hasatta da en az 10 giinliik gecikme séz konusu olmaktadir. Ucgiincii giibrelemede énce de ikinci
giibreleme de oldugu gibi tekrar taban suyuna ulasiimaktadir. Ugiincii giibreleme esnasinda yalnizca
kuyunun ortas1 bog kalmistir ve artik kokler karsilikli olarak burada bulustuklarindan giibre ayr1 ayri kuyu
baslarma degil kuyunun tam ortasma konmaktadir. Ugiincii giibrelemede onceki teneke hesabiyla bir
teneke giibre, kuyunun ortasinda su ile kdklerin temas ettigi yere konmaktadir. Bu giibrelemeye “son
tacim” ad1 verilmektedir. Boylece giibreleme islemi tamamlanmis olmaktadir.

Hasat
Diyarbakir karpuzunda hasat agustos aymnin sonlarinda baslamakta ve eylil aymin sonuna kadar
stirebilmektedir. Hasatta irilik basta olmak {izere gesit 6zelligine gore olgunluk kriterleri dikkate alinarak
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yapilmakta olup festival i¢in yetistirilen karpuzlar koruma altina almmarak yarigmaya kadar arazide
muhafaza edilir.

Diyarbakir karpuz tiplerinden Siirme tipinin yetistiriciliginin, 1990 yillara kadar kadar kuyu
karpuzculugu seklinde yetistiriciligi yapilmakta iken Dicle Nehir debisinin nisan aylarindan itibaren
diizenli olmamasindan dolayr bu yontemden vaz gecilmistir. Ciinkii agilan kuyular zamanla Nehir
suyunun altinda kalmaktadir. Giinlimiizde normal yetistirme yontemine gore 45-55 kg agirlikta
karpuzlara ulasilabilmektedir. Bu agirliktaki meyvelere ulasmak her zaman i¢in miimkiin olmamakta ve
zaman zaman daha diisiik agirliktaki meyvelere yani 30- 35 kg’lik iiriinlere ancak ulasilabilmektedir. Bu
durum ancak festivallere ydnelik yapilan iiretimde gerceklesmektedir. Cift¢i karpuz yarigmasi ve
festivale katilabilmek i¢in sartlarim zorlayarak karpuz yetistiriciligini ger¢eklestirmektedir. Yapilan bu
yetistirme seklinde giivercin giibresi kullanilmamakta ve ticari giibre ile geleneksel yetistiriciligin
uygulanmadig1 ocak usulil ile yetistiricilik yapilmaktadir.

SALNAMALERDE DiYARBAKIR KARPUZU

Diyarbakir karpuzunun yetistiriciliginin anlatildig1r “Diyarbakir Salnamaleri” adli eserde ilin tarmmsal
yapist hakkinda da bilgi verilmektedir. Karpuzla birlikte “Diyarbakir kavunu” olarak anilan farkli kiglik
kavun tiplerinin karpuz yetistiriciligi ile birlikte anilmas1 kavunun da karpuz kadar yaygin ve onemli
oldugunu géstermektedir (Anonim, 1999). ilin gegmis donemdeki karpuz yetistiriciligi bu eserde detaylt
anlatilmis ve asagida orijinal haliyle her hangi bir degisiklik yapilmadan verilmistir;

Kavun-Karpuz

Kavun ve karpuz peji ve sulu olmak iizere iki nevi olup sulusu sulaklarda ve nehr-i Dicle’nin etraf ve
adalarinda husule gelmektedir. Nehri cinsinin cesamet ve lezzetinin her yerde géhreti olmakla baz
mahallerde dahi bu cinsten yetistirilmek tizere vuku bulan talebe mebni suret-i zer’i hakkinda yapilan
tarife gegen sene Ticaret Nezaret-i Celilesi’ne takdim kilinmis ve Ziraat gazetesiyle nesr olunmus idi.
Fayda me ‘miiliiyle bir ayni atide derc olundu.

Tarife

Diyarbekir vilayetinin kavun ve karpuzu gibi Memalik-i Sahane nin hi¢bir tarafinda gériilmemistir.
Bu vilayette olan kavun ve karpuzun kit’as1 gayet biiyiik oldugu gibi ziyade tatlidir.

Kit’asi ol kadar biiyiik olur ki, iki karpuzu bir ester ancak gotiirebilir.

Bu Kavun ve Karpuzlarin Suret-i Zer’i:

Karpuz ve kavun dikilecek mahal nehir kenarinda kumlu ve alti sulu olmalidir. Béyle mahallerde bel ile
kuyular kazilir ve kuyular ol derece derinlikte kazilir ki altindan bir karistan nihayet dort parmaga kadar
su zahir olmak lazimdir. Kuyularin tilii iki buguk zira-1 a ’sari ve arzi bir zira olacaktir.

Bu kuyularin kazilmasindan hasil olacak kum kuyunun disari tarafina yigilir ve kuyularin su tilleri
itibariyla her kuyunun derinliginde olan iki basinda iki batman -ki alti okka itibar olunur- kadar yasdik
tabir olunur kum birakilir. Ondan sonra bu yasdiklara birer tane ¢illenmis tohum dikilir.

Bu yastiklara birer tohum dikilmesi bir ihtiyat icindir ki sayet bu kuyularda suyun cekilmesi me’'mul
olunur ise ol vakit su yastiklara bu cillenmis tohum dikilmeyip bir hafta kadar kuyular hali iizerine
birakilacak ve hafta basinda kuyularin suyu her ne raddeye inmis ise o itibarla ¢illenmis olan ¢ekirdek
dikilecektir. Su kadar ki su tamamiyla ¢ekilmemis olur ise tekrar kazilip suyu tahire ¢itkarmak lazimdir
ve o su bir hafta zarfinda ne kadar eksilecegi ve kuyunun neresine inecegi tahmin olunduktan sonra suyun
inecegi mahalle asagida tarif olundugu vechile ¢illendirilmis olan tohum dikilecektir.

Tohumlarin Cillendirilmesi

Karpuz tohumundan lizumu miktarint bir torbada aksam suya koyup sabahist ¢ikarmali ve nemli bir
mahalli dort parmak derinliginde kazip bu kazilan yere tohumlar: kalinca serpmeli ve iizerine toprak
cekmelidir. Bu tohumlar alti giin sonra dikilmeye elverisli bir surette ¢illenmis olur. Bu ¢illerin bas
taraflarindaki ¢ekirdek kabugunu tamamiyla atmamis olmak makbul ise de su ¢ekirdek kabugunu atmug
olsa da beis yoktur. Ciller zuhurundan bir inci ve nihayet iigtincii giiniine kadar dikilebilir ise de
dordiincii giintine kalir ise artik kartlasip yapraklar: birbirinden ayrilacagi cihetle bunlari atip yeniden
baska ¢ekirdekleri ¢illendirmek iktiza eder. Binaenaleyh kazilan kuyular nisbetinde tohum ¢illendirmek
lazim gelir.

Cillenmiy ¢ekirdekler su suretle dikili: Kuyulardaki suyun ulastigi mahalden suyun ta kenarina dikilir. O
halde cekirdeklerin incecik sacaklarimin uglart suda kalmis bulunur. Cillenmis ¢cekirdekler bu suretle
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suyun agzina kondukta bir avug sulu kum ¢ilin kékii iizerine konulup hafifce bastirilacaktir. Bir giin sonra
eski yanmus giibreden bir miktar giibre tohumunun kékiine konmug olan kumun iistiin ¢ikarip atmali ve
yerine ihtiyat olarak ¢illendirilmis olan ¢illerden evvelce tarif olundugu vechile dikilmelidir.

Ciller sararmayip da yesil rengi zayi etmemis ise tutmus oldugu malum olur ve o halde kuyunun ortasinda
olan yas kumlari kuyunun iki basina dikilmis olan ¢illerin etrafina yi1gip bir haftada béyle birakilr. Hafta
gectikte kuyunun ortasinda bog kalmig olan zira kadar mahal yine haliyle birakilip yani kum doldurulup
birakmali ve kuyunun tiiliinde olan iki tarafi kazip suyu kuyudan zahire ¢itkarmalidir. Ondan sonra birer
buguk okka kadar giivercin giibresini ¢illerin alt tarafinda kalmig olan suya dogru dékmelidir. Bunun
tizerine ii¢ rub’u sari ve giizel kum ve bir rub’u yanmug giibreyi birbirine karistirarak sonra da kuyunun
iki ucunun yani basindan kazilmig ve sulart oraya alinmis olan sulu yerlere dokiip doldurmalidir.
Bundan da bir hafta geger gecemez kuyunun ortasinda hali iizer kalan bir zira’mahal bu sirada kazilip
ondan ¢tkan nemli kumun nisfiyet iizere koklerin bulunduklar: taraflara verilir ve o kazilan mahal ise
tabii sulu ve bos kalir ve bu bog yere iki okka miktar: giivercin giibresi dokiip evvelki gibi sart kum ve
yanmig giibre doldurmali ve bir hafta da bu halde birakmali. Ondan sonra en evvel kuyular kazilip
icinden ¢ikan ve kuyunun iki tarafinda birakilmis olan kumlart kuyular diizeltinceye kadar kuyulara
doldurmalidir. Iste bu vakte kadar kékler yetismis olur.

Bu suretle dikilen bostandan alinan karpuz ve kavunun taami pek lezzetli olup kit’alart ol kadar olur ki
bazan kirk elli kryye ve daha ziyade agirlikta karpuz ve yirmi kiyyeden agir kavun hasil olur.

Sebze

Sebzenin bu vilayette her nevi husule getirilir: Patlican, bamya, kabak, bakla, hiyar, acur, ispanak,
marul, pancar, salgam, havug, turp, domates, patates, fasulye, lobya, nane, sogan, sarimsak, maydanoz
her mahalde ve pirasa, lahana, salatalik, enginar bazi yerlerde zer olunur. Hindiba, semizotu, kenger,
uckun, bag, ebegiimeci, yer elmasi hiida-y1 nabittir. Mardin’de a’la keme hasil olur.

SONUC VE ONERILER
Diyarbakir karpuzu diinyaca taninmakla birlikte ilin folklorik, ekonomik ve kiiltiirel yapisinda 6nemli bir
konuma sahiptir. Karpuzun giiniimiize kadar gelmis olmasi da bunun bir kanit1 sayilabilir. Ancak
gegmiste bes tip olarak bilinen Diyarbakir karpuzundan bu giin sadece Siirme tipi kalmistir. Bu tip de
yabanci1 tozlanma, eksik ve yetersiz yetistiricilikten dolay1 eski 6zelligini yitirmistir. Ayrica bolgeye
girmis olan hibrit ¢esitlerle rekabet edememesi bu ¢esidin giderek kaybolmasina neden olmaktadir.
Onceki yillarda yetistiriciligi yogun bir sekilde yapilmasina ragmen, son yillarda yetistiricilik oldukga
smirlt bir alanda gerceklestirilmektedir. Diyarbakir karpuzunun bu kadar dar alanda yapilmasi ve eski
ozelliklerinin kaybetmesinin temel nedenleri arasinda su faktorler goze carpmaktadir;
- Son yillarda Dicle Nehrinin ekolojisinin bozulmasi ve nehrin kenarlarmda kum ocaklarinin
yapilmasiyla karpuz alanlarinin azalmas,
- Eskiden yapilan kuyu karpuzculugunun artik yapilamamasi,
- Diyarbakir karpuzunun bdlgeye giren hibrit tohumlarla rekabet edemeyecek durumda olmas,
- Hastalik ve zararlilarin ortaya ¢ikmas,
- Uretim maliyetinin artmast yetistiricilikte biiyiik sorunlara neden olurken iireticilere gerekli
olanaklarin saglanmamasi gibi nedenler de etkili olmustur.
Bu giin Diyarbakir karpuz tiretiminin eskisi kadar canli bir sekilde yapilmasini beklemek zor olmakla
birlikte, karpuz iiretimine bir nebze olsun canlilik getirmek i¢in bazi elverigsiz sartlarin da ortadan
kaldirilmasi saglanmalidir. Bu olumsuzluklarm ortadan kaldirilmasi igin;
- Ciftcilerin karpuz iiretimine tesviki i¢in gerekli desteklemeler yapilmalidir.
- Ciftcilere gerekli egitici ve teknik bilgiler verilmelidir.
- Tarmm il midirligi ile ¢iftgiler siirekli bilgi alis veriginde bulunmali ve bunu yaninda
festivaller ile ¢ift¢iyi 6zendirici 6diiller verilmedir.
- Biitiin bunlara ek olarak iireticilerin sorunuyla yakindan ilgilenilmelidir.
- Diyarbakir karpuzunun iiretiminin yapildig: yerler koruma ve kontrol altina alinmali ve bu
yerlerde karpuz liretimine olumsuz etki yapacak her tiirlii faaliyetlere engel olunmalidir.
- Diyarbakir karpuzunun hibrit ¢esitlerin gélgesinden kurtarilmasi i¢in olabildigince her tiirlii
olanak ve imkan olusturulmalidur.
- Hastalik ve zararlilarla yeteri derecede miicadele saglanmalidir
Ayrica son yillarda ortaya ¢ikan asili karpuz iiretimi yaygin bir hale getirilmeli, ¢iinkii asili karpuz ile
hem hastaliga (Fusarium) dayanim saglanmig olunacak hem de bu tipin korunarak yetistiriciligine imkan
saglanmis olunacaktir.
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Dicle Nehri ekolojisinin karpuz iiretimine uygun hale getirilmelidir.

Bilimsel ve teknik bir eksiklik olarak degerlendirilebilecek dnemli bir konuda bu materyalin 1slahina
baslanilmali ve tohumlari koruma altina alinmalidir.

Kaybolan diger ¢esitlere ait tohumlarin temini i¢in kdylere teknik gezi yapilmalidir.

Diyarbakir karpuzu ile ilgili bir diger 6nemli eksiklik ise gesitleri tanitici bir kitap veya brosiiriin
olmayisidir. Hazirlanan bu calismanin; Diyarbakir karpuzunun tanitimina bir katki saglayacagi
disiiniilmektedir.
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